
MO十十oinci Session 回覧

無価値と思われている「もったぃない」食材が
■流シ土フの手で美味しい料理に:

|

・                       :■ ■ ■ ■ ■ ■
i■ ,:■

   |

本本来価値のあるものが本来の価値より憮く評価されている時、
｀
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人は「もったいない」と言います。                ‐
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このレストランでは、裾野市内の農家さん・
'製
造業さんから集めた   ●:■ ■

「ゃつたいないJ食材をメインに使った料理を提供いたします:     ■■ ||

世界の食べ物の1/3が廃棄されている今:
|アップサイクルすによる新しい未来を二緒に味わいt“食

″について考えてみませんか?
美味しいからできる、楽しい未来を一緒に味わってみませんか?

開
う
催日時:6月 3日 (土)10時～14時

場所: いわなみキッチン (裾野市岩波249-1)
士駐車スペース6台、岩波駅から徒歩2分

参力覇シェフ: ォリバニ、フィTビT

カロ費:800円～2000円

:機難響:苺1義::藍:彗:ん (予約不要: フードには数に饉●が|あ|||ま|す )
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71芋|イ|サ:イ|||
■ |                            ′                    : |■

■●1■ 1111 :■ |

してオランダで活動する広瀬絵里加が代表

夢華募導華募;井:栞菫T葛三二ぁを新しいものに作り替えて、より価値の高いものを生み出すこと

このチランは住友理工 (株)富士裾野製作所より無償提供の再生紙を使用しています。再リサイクル不可。燃えるごみとして処分して下さい


